
 
Carte de l’été 

 

ENTRÉES 

Œufs bio, mayonnaise maison • 4€ // Salade Caesar • 6€ // Tomates 

anciennes & burrata • 10€ // Soupe froide de courgette et pignon  

de pin • 6€ // Salade de betterave et pomme • 5€ // Quiche au thon, 

tomates séchée • 7€ // Terrine de campagne, cornichons et pain toasté 

•5€ // Tartare de saumon à la ciboulette • 8€ 
 

 

PlaTS 

Hampe de bœuf sauce béarnaise • 16€ // Brochette de poulet marinée 

aux épices • 13€ // Tartare de bœuf au couteau • 18€ // Pavé de saumon 

rôti sauce vierge • 16€ // Gratin de raviole du Dauphiné aux fromages • 

15€ // 3 œufs au plat • 12€ // Penne Regate au pesto et jambon cru • 14€ 

// Salade Caesar XXL • 13€ // Lasagne d’aubergine au parmesan • 13€ 

Garnitures  

Frites ; Purée ; Haricots verts persillés ; Riz Basmati ; Mesclun de salade 

 

DESSERTS 
Assiette de fromages • 6€ // Salade fruit frais • 5€ // Crème aux  

œufs • 5€ // île flottante, caramel beurre salé, crème  

anglaise • 6€ // Mousse au chocolat • 6€ // Tarte fine aux pommes, 

crumble spéculoos • 7€ // Thé ou café gourmand • 8€ 

 

 

 



Prix TTC – Service compris 


